
 
BARBERA D’ALBA 
DOC

VIGNETI di vent’anni situati nella zona di Montà/Canale, ad
un’altitudine di 240 m slm.

VITIGNO 100% Barbera

TERRENO sabbioso, calcareo

ESPOSIZIONE sud-ovest

SISTEMA DI ALLEVAMENTO guyot classico

PRODUZIONE 100 ql/ha

VINIFICAZIONE Fermentazione per 15/20 gg con follatura
manuale in vasche d'acciaio

INVECCHIAMENTO In acciaio, segue una stabilizzazione in
bottiglia di almeno 2 mesi

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE colore rosso rubino
intenso, con profumi intensi di more, ciliege e prugne. In bocca
è pieno e fragrante con una leggera percezione acidula che ben
presto lascia spazio alla morbidezza e corposità del vino.
Vinoso, fresco e ben bilanciato, è un vino facile da bere, ma nel
contempo, gustoso e ricco

Linea Innovazione


